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Professionelles Hotelmarketing — von
der Beratung bis zur Umsetzung

Lucie Heim und Peter Riiegger, HOTELMARKETING Luzern.

Hoteliers bleibt neben dem Ta-
gesgeschaft oft zu wenig Zeit fur
ein professionelles Marketing,
oder es fehlen die Mitarbeiter
und das Know-how. Hier setzt
die HOTELMARKETING GRUPPE
an. Die ausschliesslich auf die
Hotellerie spezialisierte Fullservi-
ce-Agentur unterstitzt Hotels in
allen Fragen des Marketings und
Ubernimmt die Umsetzung samt-
licher Marketingaufgaben. Ein
professionelles Marketing wird
somit auch far kleine Hotels er-
schwinglich, die keine eigene
Marketingabteilung haben.

Wir entwickeln Hotelpersonlich-
keiten

Im Vergleich zu einer klassischen
Agentur fangt die Beratung viel-
fach nicht erst mit der Werbung
an. Je nach Aufgabenstellung
analysiert und entwickelt die
HOTELMARKETING GRUPPE zu-
erst das Hotelprodukt und
schafft ein stimmiges Gesamt-
konzept. Ganz nach dem Credo:
Wir entwickeln Hotelpersonlich-
keiten. Erst nachdem in einem
zweiten Schritt die Marketing-
grundlagen wie Corporate De-
sign, Hotelbilder, Basistexte und
die Website geschaffen sind,
setzt die eigentliche Vermark-
tung ein.

www.hotelmarketing.ch

Konstante Waschergebnisse und zusétzlicher Schutz — jeden Tag.

Relavit® protect — Unsere Formel fir

konstanten Schutz.

Mit Relavit® protect, unserem
biotechnologischen, auf Enzy-
men basierenden Waschkraftver-
starker, konnen Sie in Zukunft
auf eine zusatzliche periodische
Tauchreinigung bei der Geschirr-
reinigung verzichten. Bei der
taglichen Anwendung von Rela-
vit® protect kénnen Sie mindes-
tens 30% lhrer Produktkosten
und 100% Ihrer Manpower pro
Jahr an zusatzlicher Tauchreini-
gung einsparen.

Nutzen Sie jeden Waschgang

und:

¢ belasten den Betrieb nicht
durch zusatzliche Tauchreini-
gungen

e optimieren den Einsatz lhrer

Manpower
e verbessern die Arbeitssicherheit
e erzielen anhaltende, bessere
Waschergebnisse
e verlangern den Geschirrschutz
e sichern eine bestmdogliche
Hygiene.

Erleben Sie herausragende, kons-
tante Waschergebnisse aufgrund
aufeinander abgestimmter, inno-
vativer  Produktkomponenten.
Unsere nachhaltige Produktpa-
lette in Kombination mit moder-
ner Technologie bietet eine exakt
auf Ihre Bedurfnisse zugeschnit-
tene Prozesslosung.

www.vanbaerle.com/hygiene/
green

Die Communauté Interpro-
fessionnelle du Vin Vaudois
kundigt einen «sonnigen»
Jahrgang 2017 an

Die Weinlese im Kanton Waadt
ist Mitte Oktober zu Ende ge-
gangen. Schon jetzt kann eine
erste positive Bilanz zu diesem
Jahrgang gezogen werden.
Dank vorteilhafter klimatischer
Bedingungen konnten sich die
Reben aller Appellationen in
einer gunstigen Umgebung ent-
wickeln. Die Erntemengen in ei-
nigen Regionen sind zwar leicht
hinter den Prognosen zurlickge-
blieben, dieser Jahrgang zeich-

net sich jedoch durch seine Qua-
litdt aus, sodass bei der Degus-
tation der verschiedenen Weine
tolle Uberraschungen zu erwar-
ten sind.

Die Communauté Interprofessi-
onnelle erwartet eine Produk-
tion von 25,7 Millionen Liter
Wein (72% Weisswein und 28%
Rotwein) far den ganzen Kan-
ton. Wahrend die Herkunftsbe-
zeichnungen La Cote, Lavaux

und Chablais zufriedenstellende
Mengen melden, liegt der Ertrag
der Weinberge der Cotes de I'Or-
be, von Bonvillars und von Vully
leicht unter den Erwartungen.
Aber diese kleine Enttauschung
stellt die hervorragende Quali-
tat der Trauben aller Weinbau-
gebiete nicht infrage, die die
Produktion hochwertiger Weine
erlauben sollte.

www.vins-vaudois.com

Frischfleisch von
Pistor — Auswahl
nach Mass

Gut bedient.

Pistor Kunden wahlen aus Frisch-
fleisch-Qualitatsprodukten: Gber
1100 frische Rind-, Kalb-, Schwei-
ne- und Lammfleisch-Produkte,
rund 200 Frischgefligel-Produkte
sowie mehr als 200 Charcuterie-
Artikel.

Massgeschneidert.

Die Auswahl wird mehrfach mul-
tipliziert: Dem Bedurfnis nach
Gewicht, Schnitt, Verarbeitung
und Verpackung wird Rechnung
getragen.

* Gewicht nach Wunsch

¢ Verarbeitungsschritte (klopfen,
steaken)

¢ VVerpackung nach Vorgabe
(vakuumieren, einzelvakuumie-
ren)

Zertifiziert. Ausgezeichnet.

Labels wie SUISSE GARANTIE oder
Bio Suisse und viele mehr decken
das Bedurfnis nach Zertifizierun-
gen ab. Auszeichnungen wie Swiss
Farmer Kalb und Krauterfleisch
stehen fir hochstehende Qualitat,
Spezialitat und Exklusivitat.

Kompetent beraten.

Die Fleischfachberatung beréat
kompetent zu Auswahl, Lage-
rung und Zubereitung des Flei-
sches. Auf Wunsch erhalten Pistor
Kunden Informationen zu Aktio-
nen, saisonalen Angeboten und
Promotionen.

www.pistor.ch

OpenBooking und BnB Switzerland spannen

Zusammen

OpenBooking und BnB
Switzerland investieren in
den Wachstumssektor
Parahotellerie. Per sofort
sind die knapp 1000
klassifizierten Unterkiinfte
von BnB Switzerland
exklusiv Gber die Unter-
kunfts-Metasuche Open-
Booking buchbar.

Tourismusorganisationen erhalten
damit erstmals Zugriff auf das
vollstandige Portfolio von BnB
Switzerland. Es werden aus-
schliesslich kontrollierte und vom
Schweizer Tourismus-Verband STV
klassifizierte Unterkliinfte vermit-
telt — ein Mehrwert gegeniber
Drittanbietern wie AirBnB.

—

Direkt in der responsive White-Label-Losung

Dank der innovativen Metasuche
von OpenBooking kénnen in Echt-
zeit Abfragen zu freien Zimmern
gemacht werden. Destinationen
gewinnen damit einen zugkrafti-
gen Kanal zur Vermittlung ihrer
regionalen Bed & Breakfast-Gast-
geber.

OpenBooking ist die einzigartige,
kommissionsfreie Metasuche, die
alle bekannten Schweizer Bu-
chungsanbieter direkt durchsucht
und Tourismusorganisationen eine
einfache Einbindung in die eigene
Website ermdglicht.

Mehr Informationen zur Implementie-
rung dieses neuen OpenBooking-
Features erhalten Sie unter:

www.openbooking.ch
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